
 
                              
                                                                                                                                  

 

                                                 

 

 

 

 

 

ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
Ποικιλιακή Σύνθεση                                     Μοσχάτο Σπίνας 
Κατηγορία                                     Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη  ΚΡΗΤΗ (Π.Γ.Ε 

ΚΡΗΤΗ) 
Εσοδεία                                                                     2025 
Αμπελώνας      Αμυγδαλιά, Γκαγκάλες, Μεσαρά 
Υψόμετρο                                                            250m 
Κλίμα Θερμό Μεσογειακό 
Έδαφος       Άμμος και πηλός/ Μέση σύσταση 
Έτος Φύτευσης                                                   2013 
Τρόπος Καλλιέργειας    Ολοκληρωμένη Διαχείριση 
Συγκομιδή Μοσχάτο Σπίνας :19/08/2025 
Οινοποίηση Προ ζυμωτική εκχύλιση στους 14οC για 4h. Ζύμωση 

στους 16οC. Διακοπή ζύμωσης στα 10-12 gr/lt αζύμωτα 
σάκχαρα. 

AΝΑΛΥΤΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 
Αλκοόλη(%vol) 12.65 
pH 3,48 
Ολική οξύτητα(gr/L) 6,45 
Πτητική οξύτητα(gr/L) 0,18 
Ανάγοντα σάκχαρα(gr/L) 11,50 
Ολικό θειώδες (ppm) 167.7 
 
Διατροφική Δήλωση-
Συστατικά               
Xωρητικότητα Φιάλης 0,750 L 
Φιάλες /Κιβώτιο 6 
Κιβώτια/Παλέτα 120 

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
▪ Λαμπερό λεμονί χρώμα με πράσινες ανταύγειες. 
▪ Στη μύτη έχει έντονα  αρώματα λευκών λουλουδιών (γιασεμί, ζουμπούλι, 

γαρδένια, ροδοπέταλα) και απαλές νότες εσπεριδοειδών και βοτανικών 
αρωμάτων. 

▪ Στον ουρανίσκο είναι χυμώδες και  γοητεύει με τη γλυκύτητα των αρωμάτων 
του και τη δροσιστική οξύτητα. 

▪  Μακρά ευχάριστη και γλυκεία επίγευση. 

ΤΑΙΡΙΑΣΜΑ ΜΕ ΦΑΓΗΤΟ 
• Πράσινες δροσερές σαλάτες εποχής αρωματισμένες με έντονες αρωματικές 

sauce εσπεριδοειδών, βοτάνων και μουστάρδας, σαλάτες λαχανικών 
ταραμοσαλάτα, σκορδαλιά, πεπόνι με prosciutto 

• Οσπριάδα, φάβα με καραμελωμένα κρεμμύδια. 
• Κατσικίσιο τυρί, φέτα, ξύγαλο, μπλέ τυριά 
• Συνταγές ζυμαρικών με έντονες λευκές σάλτσες (π.χ. Pesto, Al olio). 
•  Κυδώνια, στρείδια, γυαλιστερές, παρασκευές sushi 
• Λευκά κρέατα: φτερούγιες κοτόπουλου πικάντικες, κοτόπουλο αρωματισμένο με 

σαφράν 
• Φρουτοσαλάτες 
• Θερμ.Σερβιρίσματος: 10-12 οC 

ΔΙΑΚΡΙΣΕΙΣ- ΒΡΑΒΕΙΑ 
Thessaloniki Wine & Spirit Trophy (T.W.S.T) 2026 GREECE Bronze Medal | Vintage 2025 
Thessaloniki Wine & Spirit Trophy (T.W.S.T) 2024 | GREECE Silver Medal | Vintage 2023 

                                                               FIORA ALBA   Οίνος Λευκός Ημίξηρος 


