
 
                              
                                                                                                                                  

 
                                                 
 

 

 

 

 

ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
Ποικιλιακή Σύνθεση                                     Βιδιανό 75%-Μalvazia di Candia aromatica 25% 

Κατηγορία                                     Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη ΚΡΗΤΗ (Π.Γ.Ε 
ΚΡΗΤΗ) 

Εσοδεία                                                                     2022 
Αμπελώνας      Αμυγδαλιά, Γκαγκάλες, Μεσαρά 

Υψόμετρο                                                            250m 
Κλίμα Θερμό Μεσογειακό 

Έδαφος       Άμμος και πηλός/ Μέση σύσταση 
Έτος Φύτευσης                                                   2013 

Τρόπος Καλλιέργειας    Ολοκληρωμένη Διαχείριση 
Συγκομιδή Βιδιανό: 31/8/2022 

Malvazia di Candia aromatica: 26/8/2022 
Οινοποίηση Προ ζυμωτική εκχύλιση στους 10οC για 8-12 h. Ζύμωση 

στους 14- 16οC. Η κάθε ποικιλία οινοποιηθηκε ξεχωριστά. 
Ωρίμανση Βιδιανό: 9 μήνες σε γαλλική δρυ 

Malvazia di Candia aromatica: 12 μήνες σε δεξαμενή (sur 
lies). 
Παραμονή 12 μήνες στην φιάλη. 

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
▪ Λαμπερό αχυρένιο χρώμα με πράσινες-κίτρινες ανταύγειες. 
▪ Στη μύτη αρώματα φρούτων (βερίκοκο, ροδάκινο, μήλο, lime),βανίλιας, μελιού και 

βοτάνων που δένουν αρμονικά με την ένταση των λουλουδένιων αρωμάτων της Malvazia 
aromatica.  

▪ Στον ουρανίσκο, η γεύση είναι πλούσια, με αρώματα πηρυνόκαρπων φρούτων, ξηρών 
καρπών και μια διακριτική ορυκτότητα , με στιβαρή δομή , δροσιστική οξύτητα. 

▪ Μακρά γεμάτη επίγευση. 
ΤΑΙΡΙΑΣΜΑ ΜΕ ΦΑΓΗΤΟ 

• Πράσινες δροσερές σαλάτες εποχής με sauce εσπεριδοειδών, βοτάνων και μελιού, ψητά 
λαχανικά  

• Έντονα κίτρινα τυριά, γραβιέρα παλαιωμένη, κεφαλοτύρι παλαιωμένο, γαλλικά έντονα 
τυριά, μπλε τυρί  

• Μανιτάρια σοταρισμένα, μανιτάρια φρικασέ, ριζότο με λάδι τρούφας. 
• Χτένια , μύδια με σάλτσα βουτύρου, sushi με χέλι και σάλτσα σόγιας  
• Σφυρίδα, ροφός, στήρα. Μεγάλα λιπαρά ψάρια  
• Αρνάκι και κατσικάκι οφτό, αντικριστό, αρνάκι φρικασέ.  
• Θερμ.Σερβιρίσματος: 13-14 οC 

ΔΙΑΚΡΙΣΕΙΣ- ΒΡΑΒΕΙΑ 
DECANTER World Wine Awards (D.W.W.A)  2024 | U.K Bronze Medal | Vintage 2021 
Frankfurt International Trophy 2024 /Germany Gold Medal | Vintage 2021 
Frankfurt International Trophy 2023 /Germany Gold Medal | Vintage 2020 
International Wine & Spirit Competition (I.W.S.C)  2020 
| U.K 

Bronze Medal | Vintage 2019 

International Wine Challenge (I.W.C)  2019 | U.K. Gold Medal (95p/100)| Vintage 
2018 

DECANTER World Wine Awards (D.W.W.A)  2019 | U.K Bronze Medal | Vintage 2018 
International Wine & Spirit Competition (I.W.S.C) 2019 
| U.K 

Bronze Medal | Vintage 2018 

International Wine Challenge (I.W.C) 2018 | U.K Bronze Medal | Vintage 2017 
DECANTER World Wine Awards (D.W.W.A) 2018 | U.K. Bronze Medal | Vintage 2017 
International Wine & Spirit Competition (I.W.S.C) 2018 
| U.K. 

Silver Medal | Vintage 2017 

AΝΑΛΥΤΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 
Αλκοόλη(%vol) 12,50 

Ειδικό βάρος(gr/L) 0,9928 
pH 3,50 

Ολική οξύτητα(gr/L) 5,7 
Πτητική οξύτητα(gr/L) 0,40 

Ανάγοντα σάκχαρα(gr/L) 1,25 
Ολικό θειώδες (ppm) 180 

Xωρητικότητα Φιάλης 0,750 L 
Φιάλες /Κιβώτιο 6 
Κιβώτια/Παλέτα 120 

                                                           IMPETUS 2022   Οίνος Λευκός Ξηρός 


