
 
                              
                                                                                                                                  

 

                                                 

 

 

 

 

 
ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

Ποικιλιακή Σύνθεση                                     Grenache Rouge 80%- Μοσχάτο Σπίνας 20% 
Κατηγορία                                     Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη ΚΡΗΤΗ (Π.Γ.Ε ΚΡΗΤΗ) 
Εσοδεία                                                                     2025 
Αμπελώνας      Μελισσόκηπος, Μεσαρά, Πραιτόρια 
Υψόμετρο                                                            250m 
Κλίμα Θερμό Μεσογειακό 
Έδαφος       Άμμος και πηλός/ Μέση σύσταση 
Έτος Φύτευσης                                                   2000 
Τρόπος 
Καλλιέργειας    

Ολοκληρωμένη Διαχείριση 

Συγκομιδή Μοσχατο: 15/9/2025 
Grenache Rouge:  15/9/2025 

Οινοποίηση Συνοινοποιηση και των δύο ποικιλιών μαζί. Ζύμωση στους 
12-14οC.  

AΝΑΛΥΤΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 
Αλκοόλη(%vol) 13,30 
pH 3,32 
Ολική οξύτητα(gr/L) 6,35 
Πτητική οξύτητα(gr/L) 0,19 
Ολικό θειώδες (ppm) 166 
Διατροφική Δήλωση-Συστατικά  

 
Xωρητικότητα Φιάλης 0,750 L 
Φιάλες /Κιβώτιο 6 
Κιβώτια/Παλέτα 120 

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
▪ Χρώμα λαμπερό salmon. 
▪ Στη μύτη, φρέσκα πυρηνόκαρπα και μικρά κόκκινα φρούτα, όπως η φράουλα, 

συνδυάζονται με νότες τριαντάφυλλου και γλυκών μπαχαρικών . 
▪ Στον ουρανίσκο είναι μέτριου ογκου και  γοητεύει με τη πολύπλοκότητα των 

αρωμάτων του  
▪ Μακρά ευχάριστη επίγευση. 

ΤΑΙΡΙΑΣΜΑ ΜΕ ΦΑΓΗΤΟ 
• Σαλάτες εποχής με τοματίνια και τομάτες και κόκκινες πιπεριές.  
• Ανθότυρο ξηρό, ξύγαλο, τουλουμοτύρι, μοτσαρέλα, ρικότα  
• Γίγαντες στο φούρνο, φακές   
• Λαδερά , όπως μπάμιες, μελιτζάνες, φασολάκια μπριάμ, γεμιστά με ντομάτα, 

μουσακάς. 
• Ζυμαρικά με κόκκινες σάλτσες και κιμά, pizza,αστακομακαρονάδα 
• Ριζότο θαλασσινών με κόκκινη σάλτσα,sushi τόνου και σολομού, αστακοί, 

καραβίδες, γαρίδες (ψητά), γλυκόξινες σάλτσες 
• Σολωμός, τόνος, πεσκανδρίτσα 
• Κοτόπουλο (κοκκινιστό, ψητό, σχάρα) 
•  Θερμ.Σερβιρίσματος: 10-12 οC 

                                                                ASTEROZA    Οίνος Ροζέ Ξηρός 


