
 
                              
                                                                                                                                  

 

                                                 

 

 

 

 

 ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
Ποικιλιακή Σύνθεση                                     Κοτσιφάλι  
Κατηγορία                                     Προστατευόμενη Γεωγραφική Ενδειξη ΚΡΗΤΗ (Π.Γ.Ε 

ΚΡΗΤΗ) 
Εσοδεία                                                                     2024 
Αμπελώνας      Κουναβοι –«Λαγκάδα» 
Υψόμετρο                                                            308m 
Κλίμα Θερμό Μεσογειακό 
Έδαφος       Άμμος και πηλός/ Μέση σύσταση 
Έτος Φύτευσης                                                   2006 
Τρόπος Καλλιέργειας    Ολοκληρωμένη Διαχείριση 
Συγκομιδή 14/8/2024 
Οινοποίηση Προ ζυμωτική εκχύλισης στους 15οC. Ζύμωση έως 22οC. 

Παραμονή με τους φλοιούς για μια 7-8 μέρες.  
Ωρίμανση Σε ανοξείδωτη δεξαμενή. 

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
▪ Ζωηρό κόκκινο χρώμα με πορφυρές ανταύγειες 
▪ Μύτη με πυκνά έντονα αρώματα  φράουλας ,βύσσινου και δαμάσκηνου.   
▪ Στον ουρανίσκο ελαφρύ με στρογγυλές τανίνες, τονισμένη οξύτητα και έντονα 

φρουτώδη αρώματα. 
▪ Μακρά επίγευση. 

ΤΑΙΡΙΑΣΜΑ ΜΕ ΦΑΓΗΤΟ 
• Κίτρινο τυρί, γραβιέρα παλαιωμένη, κεφαλοτύρι παλαιωμένο, καπνιστό Gouda. 
• Παραδοσιακές συνταγές με λαχανικά και ντομάτα στο φούρνο 
• Συνταγές ζυμαρικών με έντονες κόκκινες σάλτσες και κιμά 
• Κοτόπουλο , χοιρινο με barbeque sauce, teriyaki 
• Αρνάκι, κατσικάκι στη σχάρα, μοσχαράκι στο φούρνο 
•  Θερμ.Σερβιρίσματος: 14-15 οC 

AΝΑΛΥΤΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 
Αλκοόλη(%vol) 12,33 
Ειδικό βάρος(gr/L) 0,9919 
pH 3,43 
Ολική οξύτητα(gr/L) 6,0 
Πτητική οξύτητα(gr/L) 0,50 
Ανάγοντα σάκχαρα(gr/L) 2,5 
Ολικό θειώδες (ppm) 140 
Διατροφική Δήλωση-Συστατικά 

 
Xωρητικότητα Φιάλης 0,750 L 
Φιάλες /Κιβώτιο 6 
Κιβώτια/Παλέτα 120 

                                                        ΚOTSIFALI   Οίνος Eρυθρός Ξηρός 


